
Menu di Pasqua
2010

Roulade di prosciutto crudo di Parma con mango

Salame nostrano

Coppa piacentina

Filetto S. Marco in citronette e julienne di sedano

Quiche lorraine con zucchine e scamorza

Bruschettina primavera 

Fantasia d’uovo ripieno alla mousse di tonno

Risotto agli asparagi

Ravioli di magro con mandorle e parmigiano

Agnello al forno con patate al rosmarino

Magatello di vitellone al salecon crudità di stagione

Sfoglia con fragole e crema al croccante

Caffè 

45.00 € 
Vini dell’oltrepo’ pavese inclusi

carne

Flûte di benvenuto con sfiziosità del castello

Antipasti

Culatello di zibello con crostini al miele

Filetto S. Marco in citronette

Prosciutto di cinghiale al ginepro

Tagliatelle al ragù bianco di coniglio

Tagliata di controfiletto con rucola e grana 
con patate sauté

Fantasia di cuore con mousse al cioccolato e fragole

Caffè con golosità del castello

Il ristorante al Castello offrirà 
a tutte le coppie un grazioso omaggio

40,00 €
vini esclusi


