
Il nostro menù di Natale

A N T I P A S T I

Julienne di  seppie e gamberi con finocchi ,
arance e sesamo nero 

Prosciutto crudo di  Parma con focaccina al  rosmarino 
Coppa stagionata

Cacciatorino morbido
Crostino al  patè

Salame caldo in crosta
Carciofo gratinato

Verdure in agrodolce 

P R I M I
Risotto con capesante e pompelmo rosa

 I l  nostro raviolo artigianale al  brasato 

S E C O N D O
Cappone disossato ripieno con castagne e prugne

Patate al  forno 

D E S S E R T
Panettoncini home-made con scorzette d ’arancia candita e

mascarpone



Caffé con coccole

V I N I

F l û t e  d i  b e n v e n u t o  d e l  C a s t e l l o
 c o n  c r o i s s a n t s  a l  s a l m o n e  m a r i n a t o  a i  s a l i  b i l a n c i a t i  

Vini del l ’Oltrepò Pavese
Bonarda

 Pinot nero vinificato in bianco 

€  6 5 , 0 0  A  P E R S O N A  ( V I N I  I N C L U S I )
* S I  P R E G A  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  E V E N T U A L I  A L L E R G I E  E / O  I N T O L L E R A N Z E


