
Il nostro menù di San Silvestro

A N T I P A S T I
Tartare di  ricciola con agrumi di  Sici l ia e f inocchi

croccanti  
Sandwich di  sfoglia e papavero

 con crema di ceci  e  polpo (CBT) piastrato 
Mazzancolle al  sesamo dorate

 su spuma di baccalà mantecato al  profumo di l ime 
Salame caldo in crosta con crocchetta di  lenticchie e

crema di porri  
Flan di  zucca con cuore di  taleggio e crudo di  Parma 

P R I M I
Risotto con capesante e pompelmo rosa 

Tortel loni fatti  a mano ai  funghi porcini con fonduta tartufata 

S E C O N D O
Filetto di  rombo al  Valdobbiadene

 con spicchi di  carciofi  e  patate al  rosmarino 

D E S S E R T

La nostra mil lefoglie di  San Silvestro



Caffé con coccole

P i c c o l o  a p e r i t i v o  d i  b e n v e n u t o  d e l
C a s t e l l o  c o n  s t u z z i c h i n o  

€  9 5 , 0 0  A  P E R S O N A  ( V I N I  I N  A B B I N A M E N T O
E  S P U M A N T E  I N C L U S I )

* S I  P R E G A  D I  C O M U N I C A R E  A L  P E R S O N A L E  E V E N T U A L I  A L L E R G I E  E / O  I N T O L L E R A N Z E

S E R A T A  A C C O M P A G N A T A  D A L L E  N O T E
D E L  P I A N I S T A  T I N O  B A L S A M E L L O


