
San Valentino 2022
lunedì 14 febbraio 



Aperit ivo di benvenuto con sandwich di sfogl ia al papavero

con cuori  di lattuga, salsa cocktai l  e gambero al sesamo

Medaglione di capesante in camicia

con salsa scalogno e porro croccante

 

Sashimi di r icciola ai sal i  bi lanciati  e profumo di menta,

mele verdi con emulsione al balsamico

 

Battuto di manzo piemontese

con zabaione salato e nocciole tostate

ANTIPASTI

Il Menù

Cuori Neri

Raviol i  di  pasta fresca al nero di seppia, r ipieni di mousse

di r icotta e molluschi ,  crema di borragine e 

tartare di salmone

PRIMO

Fi letto di v itel lo in farcia di funghi porcini

dis idratati ,  crema di topinambur e spinaci stufati

SECONDO



Semifreddo al t i ramisù con salsa ai lamponi

 

Caffè con coccole

. . .E PER FINIRE IN DOLCEZZA

€  58,00 A PERSONA (VINI ESCLUSI)

 

VINI CONSIGLIATI IN ABBINAMENTO: 

€  15,00 A PERSONA

S E R A T A  A C C O M P A G N A T A  D A L L E  
N O T E  D E L  P I A N I S T A  

T I N O  B A L S A M E L L O

Via Molino della Roggia, 11
27025 Gambolò (PV)

Informazioni e prenotazioni:
347 9387 427 oppure 0381 938 136 

Il Menù


