
DEGUSTAZIONE RISOTTI
Serate a tema

2 6  G e n n a i o  |  2 9  F e b b r a i o  |  1 4  M a r z o
o r e  2 0 . 3 0



Risotto alla parmigiana
con finocchi e tartare di salmone

Risotto al radicchio e gorgonzola

Risotto alla zucca e salsiccia

Prima serata - 26 Gennaio
Il Menù

I Risotti

Piccolo flûte di benvenuto con croissant salato

Biscotto della tradizione siciliana &  flûte di moscato

Caffè

Vini dell’Oltrepò Pavese in abbinamento
Acqua

vini e bevande incluse

€ 35,00 a persona



Risotto alla puttanesca

Risotto del contadino - ‘’Il minestrone
risottato’’

Risotto alle mele e scamorza bianca

Prima serata - 29 Febbraio
Il Menù

I Risotti

Piccolo flûte di benvenuto con “Lo sfincione del Carlo”

Piccolo panzerotto di ricotta

Caffè

Vini dell’Oltrepò Pavese in abbinamento
Acqua

vini e bevande incluse

€ 35,00 a persona



Risotto alla crema di piselli, mantecato
con crescenza

Risotto speziato alle carote e taleggio

Risotto con borlotti e cozze

Prima serata - 14 Marzo
Il Menù

I Risotti

Piccolo flûte di benvenuto con bruschetta alle cime di rapa e salsiccia

La nostra frolla alla marmellata di albicocche

Caffè

Vini dell’Oltrepò Pavese in abbinamento
Acqua

vini e bevande incluse

€ 35,00 a persona



Vi aspettiamo!
Informazioni e prenotazioni:

347 9387 427 
oppure 

0381 938136 

Via Molino della Roggia, 11
27025 Gambolò (PV)


